OTRI-OTC - Universidad de Burgos
2?2 Planta Edificio I+D+l
Plaza Misael Banuelos s/n
09001 Burgos
Tel. 947 25 88 95
transferubu@ubu.es
www.ubu.es/otriotc

Lugar y fecha de ce lebracion:

11 de mayo de 2011

Salén de Usos Mudltiples. Biblioteca Central.
1 de junio de 2011

Salén de Actos. Facultad de Ciencias
Universidad de Burgos.

Inscripcion:
Para asistir a los talleres es necesario rellenar el

formulario de inscripcion  facilitado en la pagina Web
www.ubu.es/otriotc/talleres

Los talleres son gratuitos.

A los asistentes que lo soliciten se les expedira un
certificado de asistencia al taller.

Para mas informacion:
www.ubu.es/otriotc/talleres
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FORO DE UNIVERSIDADES

Tendencias de mercado y
Oportunidades de
transferencia en los sectores
“Ocio/Turismo”

y
“Alimentacion”

Taller de “Ocio y Turismo”
11 de mayo de 2011

Salén de Usos Multiples. Biblioteca Central

Taller de “Alimentacion”
1 de junio de 2011

Salén de Actos. Facultad de Ciencias

UNIVERSIDAD DE BURGOS



Este Foro de Universidades consta de dos talleres
formativos que tendran lugar durante la mafiana del
11 de mayo y 1 de junio del 2011 , de 9:00 h a
13:30 h.

El Objetivo de los talleres es doble, por un lado, se
pretende dar a conocer, a través de expertos
analistas las demandas tecnolégicas y las
oportunidades de los nuevos mercados asociados
a los sectores “Ocio y Turismo” y “Alimentacién”.
Esta vision se ve complementada en el taller de
Alimentacién, ademas, con las necesidades
legislativas para las nuevas demandas sociales de
productos.

Por otro lado, también se presentan ejemplos
exitosos de Transferencia de Conocimiento y
Tecnologia entre Universidad—Empresa, de la mano
de investigadores de la Universidad de Burgos
(UBU), de la Universidad de A Corufia y de la
Universidad Autbnoma de Barcelona (UAB).

Esta iniciativa se enmarca en el proyecto TCUE,
financiado por la Junta de Castilla y Ledn, a través
de un convenio de colaboracion de 25 de octubre de
2010, suscrito entre la Fundacién General de la
Universidad de Burgos y la Fundacion
Universidades de Castilla y Ledn para el desarrollo
de actividades de transferencia de conocimiento
desde la Universidad de Burgos hacia el tejido
empresarial.

Investigadores, estudiantes, técnicos de
transferencia, empresas, instituciones y organismos
vinculados con la teméatica de los diversos sectores.

Recepcion de asistentes y entrega
de documentacion.

Apertura del Taller.

D. Jordi Rovira Carballido. Vicerrector de Investigacion de
la Universidad de Burgos.

D. Jesis M? de Andrés Rodriguez-Trelles. Jefe del Area
de Coordinacion en Ciencia y Tecnologia de la
FUNIVCyL.

La Nueva Era Digital
Aplicada al Ocio Y Turismo.

D. Jose Tomas Romero. Consultor Departamento [+D+l
AMETIC (Asociacion Multisectorial de Empresas de la
Electrénica, las Tecnologias de la Informacion y la
Comunicacion, de las Telecomunicaciones y de los
Contenidos Digitales).

Realidad Virtual y Bienes de
Interés Cultural: Paseo Virtual por La
Cartuja de Miraflores.

D. Andrés Bustillo Iglesias y D. Jose Manuel Saez Diez.
DIGIUBU (Centro de Creacion Digital de la Universidad de
Burgos).

Pausa café.

Ejemplos de Transferencia
Universidad — Empresa.

Aplicacion de Fotografia Panoramica con La Federacion
de Comercio de Burgos.

D. Mario Cartelle Neira. Grupo de Investigacion CAYPAT.
UBU.

Experiencia en creacion de spin-off universitaria.

D. Manuel Meijide Ferreiro. Director de ILUX VISUAL
TECHNOLOGIES, S.L.

Clausura del Taller. Vino Espafiol.

Recepcion de asistentes y entrega
de documentacion.

Apertura del Taller.

D. Jordi Rovira Carballido. Vicerrector de Investigacion de
la Universidad de Burgos.

D. Jests M? de Andrés Rodriguez-Trelles. Jefe del Area
de Coordinacion en Ciencia y Tecnologia de la
FUNIVCyL.

Perspectivas de presente y
futuro en la demanda de alimentos
funcionales en el mercado espafiol.

D. Javier Moran Rey. Food Consulting & Associates.
Pausa café.

El mercado de los
alimentos para intolerancias y alergias:
investigar, emprender y transferir.

D. Martin Buffa Dunat. CERPTA (Centre Especial de
Recerca Planta de Tecnologia dels Aliments). UAB.

AESAN: Principios genera-
les. Nuevo concepto de seguridad alimenta-
ria y Avances en la legislacion.

D. Juan Julian Garcia Goémez. Vocal Asesor de la AESAN
(Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion).
Ministerio de Sanidad, Politica Social e Igualdad.

Elaboracién de un producto
carnico enriguecido en Omega-3.

Dfia. Sara de Diego Rupérez. Grupo de Investigacion
TECNOFOOD-IQUAL. UBU. (En la actualidad técnico del
Departamento de Project Manager del Grupo Siro).

Clausura del Taller. Vino espafiol.



