
Lugar y fecha de ce lebración:  
 
11 de mayo de 2011 
Salón de Usos Múltiples. Biblioteca Central.  
1 de junio de 2011 
Salón de Actos. Facultad de Ciencias 
Universidad de Burgos.  
 
Inscripción: 
 
Para asistir a los talleres es necesario rellenar el 
formulario de inscripción facilitado en la página Web 
www.ubu.es/otriotc/talleres 
 
Los talleres son gratuitos. 
 
A los asistentes que lo soliciten se les expedirá un 
certificado de asistencia al taller. 
 
Para más información:  
www.ubu.es/otriotc/talleres 
 

FORO DE UNIVERSIDADES 

 
Tendencias de mercado y 

 Oportunidades de  

transferencia en los sectores  

“Ocio/Turismo” 

y 

“Alimentación” 

  
Taller de “Ocio y Turismo” 

11 de mayo de 2011 
Salón de Usos Múltiples. Biblioteca Central 

 
Taller de “Alimentación” 

 1 de junio de 2011 
Salón de Actos. Facultad de Ciencias 

 



Este Foro de Universidades  consta de dos talleres 
formativos que tendrán lugar durante la mañana del 
11 de mayo y 1 de junio del 2011 , de 9:00 h a 
13:30 h. 
 
El Objetivo de los talleres es doble, por un lado, se 
pretende dar a conocer, a través de expertos 
analistas las  demandas tecnológicas y las 
oportunidades de los nuevos mercados asociados 
a los sectores “Ocio y Turismo” y “Alimentación”. 
Esta visión se ve complementada en el taller de 
Alimentación, además, con las necesidades 
legislativas para las nuevas demandas sociales de 
productos. 
 
Por otro lado, también se presentan ejemplos 
exitosos de Transferencia de Conocimiento y 
Tecnología entre Universidad–Empresa, de la mano 
de investigadores de la Universidad de Burgos 
(UBU), de la Universidad de A Coruña y de la 
Universidad Autónoma de Barcelona (UAB). 

Esta iniciativa se enmarca en el proyecto TCUE, 
financiado por la Junta de Castilla y León, a través 
de un convenio de colaboración de 25 de octubre de 
2010, suscrito entre la Fundación General de la 
Universidad de Burgos y la Fundación 
Universidades de Castilla y León para el desarrollo 
de actividades de transferencia de conocimiento 
desde la Universidad de Burgos hacia el tejido 
empresarial. 

DIRIGIDO A: 
 
Investigadores, estudiantes, técnicos de 
transferencia, empresas, instituciones y organismos 
vinculados con la temática de los diversos sectores. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PROGRAMA 11 de mayo 2011 : 
 
09:00h Recepción de asistentes y entrega 
de documentación. 
 
09:15h  Apertura del Taller. 
 
D. Jordi Rovira Carballido. Vicerrector de Investigación de 
la Universidad de Burgos. 
D. Jesús Mª de Andrés Rodríguez-Trelles. Jefe del Área 
de Coordinación en Ciencia y Tecnología de la 
FUNIVCyL. 
 
09:30h–10:30h  La Nueva Era Digital 
Aplicada al Ocio Y Turismo. 
 
D. Jose Tomás Romero. Consultor Departamento I+D+I 
AMETIC (Asociación Multisectorial de Empresas de la 
Electrónica, las Tecnologías de la Información y la 
Comunicación, de las Telecomunicaciones y de los 
Contenidos Digitales). 
 
10:30h-11:30h Realidad Virtual y Bienes de 
Interés Cultural: Paseo Virtual por La 
Cartuja de Miraflores.  
 
D. Andrés Bustillo Iglesias y D. Jose Manuel Sáez Díez. 
DIGIUBU (Centro de Creación Digital de la Universidad de 
Burgos). 
 
11:30h Pausa café.  
 
12:00h–13:30h Ejemplos de Transferencia 
Universidad – Empresa.  
 
Aplicación de Fotografía Panorámica con La Federación 
de Comercio de Burgos.  
D. Mario Cartelle Neira. Grupo de Investigación CAYPAT. 
UBU. 
Experiencia en creación de spin-off universitaria. 
D. Manuel Meijide Ferreiro. Director de ILUX VISUAL 
TECHNOLOGIES, S.L.  
 
13:30h Clausura del Taller. Vino Español. 
 
 

PROGRAMA 1 de junio 2011 : 
 
09:00h Recepción de asistentes y entrega 
de documentación.  
 
09:15h  Apertura del Taller. 
 
D. Jordi Rovira Carballido. Vicerrector de Investigación de 
la Universidad de Burgos. 
D. Jesús Mª de Andrés Rodríguez-Trelles. Jefe del Área 
de Coordinación en Ciencia y Tecnología de la 
FUNIVCyL. 
 
09:30h–11:00h  Perspectivas de presente y 
futuro en la demanda de alimentos 
funcionales en el mercado español. 
 
D. Javier Morán Rey. Food Consulting & Associates. 
 

11:00h Pausa café.  
 
11:30h–12:15h El mercado de los 
alimentos para intolerancias y alergias: 
investigar, emprender y transferir. 
 
D. Martín Buffa Dunat. CERPTA (Centre Especial de 
Recerca Planta de Tecnologia dels Aliments). UAB. 
 
12:15h–13:00 h  AESAN: Principios genera-
les. Nuevo concepto de seguridad alimenta-
ria y Avances en la legislación.  
 
D. Juan Julián García Gómez. Vocal Asesor de la AESAN 
(Agencia Española de Seguridad Alimentaria y Nutrición). 
Ministerio de Sanidad, Política Social e Igualdad. 
 
13:00h–13:30h  Elaboración de un producto 
cárnico enriquecido en Omega-3. 
 
Dña. Sara de Diego Rupérez. Grupo de Investigación 
TECNOFOOD-IQUAL. UBU. (En la actualidad técnico del 
Departamento de Project Manager del Grupo Siro). 
 
13:30h Clausura del Taller. Vino español.  
 


